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2 kiwis
2 tomates
Fleur de sel, poivre
Huile au citron
Citron ou Vinaigre balsamique
Persil
Basilic-Citron

Épluchez les kiwis et coupez-les en 
rondelles très fines. Émincez également 
les tomates en rondelles.

Répartissez toutes les rondelles dans un 
plat. Ajoutez une pincée de fleur de sel 
et quelques tours de moulin poivre.

Versez un filet d’huile au citron. Ajoutez 
le jus d’un demi citron ou un peu de 
vinaigre balsamique de modène.

Hachez quelques brin de persil et de 
basilic-citron. 

Le conseil de Tati : Vous trouverez du 
basilic-citron à la Pépinière Saint-Michel, 
nos voisins ! Un délice d’épice... 
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      Testée et 
  Approuvée !
    

Venez à bout
   des peaux fines
avec 

Salade de tomates et de kiwis


